PARIS

’

O VYROBEK

ODCE PECI

PRUV




BISTROT
COLLECTIONS

™ Modely: Bistrot Solid - Bistrot Pearly
Bistrot (Teak * Horn « Dune - Buffalo « Tortoise « Camouflage)

-- Doporuceni

® Pred prvnim pouzitim umyjte pfibory

== MycCka nadobi

= Vhodné do mycky nadobi (max. 45 °C/113 °F)
A kromé hilek z teakového dieva a Bistrot

= Vyhnéte se pfili§ horkym pracim cyklim

= Po skonceni cyklu oteviete mycku

23 Rucni myti

= Vyhnéte se abrazivnim houbickam

5@" Skvrny

= U pribord se svétlymi rukojetmi se vyhnéte dlouhému
kontakt s potravinami, které pousti barvu (kava, ¢aj,
rajéatova omacka, koreni atd.)

/ Péce o Cepel
= Cistéte mékkym hadfikem

= V piipadé potieby pouZijte bily ocet

= Vyhnéte se abrazivnim produktdm

= NoZe maji zoubkované cepele. Na rozdil od hladkych cepeli,
nevyzaduji ostieni

= Budte opatrni, ozubené noZe jsou velmi ostré
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